
CAVAS Y ESPUMOSOS

BLANCOS

La Madriguera  18,50€
Nuestro vino de la casa, uva meramente valenciana, es seco y aromático (merseguera). Valencia.

Clos de lôm  23,60€
 Fruta madura, manzana, melecotón y lychee, fondo de flor de azahar (malvasia). Valencia.

                  Pepe Mendoza Casa Agrícola  22,00€
Vino artesano de pequeña producción, uvas autoctonas de la zona recuperadas con mucho cariño
              notas de jazmín, piel de naranja, azahar y pétalos de rosa, al final un toque salino.
                                                      (Moscatel, macabeo y airen). Valencia.  

Blanc de Canet  21,00€
Vino fresco con aromas cítricos, aromas florales y herbáceos, facil de beber (sauvignon blanc)
                                      6 meses parcial en depósito de hormigón. Castelló.

Nube sobre la piel 20,40€ 
Vino fresco con notas frutales de albaricoque y melocotón (chardonnay). Castelló.

      

Pasion de Bobal  19,00€ 
Vino fresco y seco, flores blancas y fruta blanca madura. Requena.

           Aula brut  19,50€
Fruta fresca, flores blancas y toques de frutos secos y pasteleria. (macabeo). Requena.

Carles Andreu rosado  22,80€
Afrutado elegante y particular, (trepat). Prades.

Carles Andreu gran reseva brut nature  25,20€
Burbuja fina, complejo y persistente hierbas secas y frutos secos. 
                     (parellada, macabeo, chardonnay). Prades. 



 

 día 

Paraula 19,50€
Fruta blanca como pera, flores blancas. Buena acidez (garnacha blanca). Castelló.

BLANCOS

Clos d´esgarracordes llevant  19,00€  
Fresco, afrutado, fruta fresca y amarilla de temporada (macabeo vignoner, moscatel). Castello.

  Honoro Vera 19,50€ 
Aromas a flores blancas y fruta fresca con algún toque tropical (verdejo). Rueda.

      

  Pierola  18,50€
Frutas tropicales, piña, banana y mango, frutas blancas, pera y manzana y toques herbáceos,
                                                 fresco en boca (tempranillo). Rioja.

Sonrisa de Tares 22,70€
Flores blancas, crema de limón, membrillo. (godello).Bierzo.

 Via Arxentea  22,60 €
    Fruta blanca, cítrica y toques tropicales,aroma mineral,fresco en boca pero con carácter.
                                                       (godello,treixadura). Monterrei.

Ramon do casar  23,50€
Vino fresco con aromas de fruta blanca cítrica y notas herbales con un fondo balsámico.
                                    (treixadura, albariño, godello). Ribeiro.

ROSADOS

Enrique Mendoza  21,75€
Fresa, melocotones y sandía fresca, ligero y alegre (monastrell). Alicante.

Aula  17,00€
Seco, aromas frutales de fresas y frambuesas (bobal). Utiel Requena.

Xamba 19,50€
Frutilla roja, fresas y frambuesas (garnacha). Castelló.

Ochoa labrit  21,00€
Fresco, sutil y elegante, frutos rojos del bosque y flores blancas (garnacha). Navarra.

Marie 21,00€
Fresco y mucha fresa (monastrell y garnacha tinta). Castelló.

O fillo da condessa   21,50€
Fresco y aromático, flores blancas, fruta de hueso y cítricos (albariño). Rias Baixas.

      



TINTOS

La Madriguera  17,50€
Vino de la casa,uva meramente mediterránea, fruta fresca negra, jugoso,
                     chocolate y especias (monastrell) .Valencia. 

Pepe Mendoza Casa Agrícola  21,85€
  Jugoso con fruta roja y aromas de sotobosque, fresco y sabroso
(monastrell, giró, alicante bouschet) 6 mese roble francés. Alicante. 

Adnos  22,50€
Frutillos rojos, cereza y chocolate; frutoso con pinceladas de tofe (bobal)
       veinticuatro meses roble francés y americano. Utiel Requena.

Bellmunt  19,10€
Vino joven, sabroso, fruta roja jugosa (syrah,embolicaire). Castelló. 

       

Clos d´esgarracordes  21,25€
Crianza frutos negros maduros y bosque mediterráneo, aterciopelado y suave 
  (cabernet sauvignon, merlot y syrah) diez meses en roble francés. Castelló.

Viento sobre la piel 19,40€
Frutas rojas, especies y toque minerales (syrah) cuatro meses en roble francés. Castelló. 

Ostatu crianza   21,00 €
Fruta negra y roja, apuntes balsámicos, jugoso y fresco.(tempranillo,graciano,mazuelo,garnacha)  
                                                   Barricas roble francés 12 meses. Rioja.

     

L´estanquer negre 19,00€
Fruta negra madura, tomillo y alguna nota de pimienta (garnacha,embolicaire)
                                     seis meses en barrica. Castelló.

Alejandro 20,60€
Fresa,mora, fruta acompotada, vino fresco y ligero (garnacha tinta).Castelló.

Bicicleta voladora  20,75€
Fruta del bosque, fruta roja y fresca, elegante y fácil de beber (tempranillo,viura)
                                  siete meses depósitos de hormigón. Rioja.



TINTOS

 

   

 

M de Murrieta reserva  34€
Fruta roja, fresa, cereza y ciruela roja,notas de pimienta negra, sándalo, hierbas mediterráneas
              21 meses roble americano( tempranillo, graciano, mazuelo, garnacha). Rioja

Pagos de Valcerracín roble  21,24 €
Fruta negra madura, notas dulces, canela (tinta país) diez meses roble francés.
                                                  Ribera del Duero

Pagos de Valcerracín crianza 24,15 € 

        

Fruta negra madura, cuero, tabaco, especies (tinta del país) 16 meses en barrica roble francés.
Ribera del Duero

Clos Bartolomé 26 €
frutos maduros, bayas rojas, notas balsámicas y minerales, 12 meses en barricas de roble francés.
                                                           (garnacha, cariñena). Priorat.

La escucha  21,90 € 
Suave, notas frutales y especiadas, (mencia) 4 meses en barrica roble francés. Bierzo.

      


