
*Avísenos si tiene alguna alérgia o requisito dietético. Disponemos de carta de alérgenos. 
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Olivas aliñadas variedad nacional.  3.75€
                  Assorted Spanish olives.

               Pan. 

Humus de remolacha y zanahoria a la brasa , germinados y pan de pita.  9,50€

Matrimonio de anchoa y boquerón,salmorejo y hierbas (2 unid). 7,80€ 
         

Alcachofas rebozadas,jamón de recebo y salsa romesco. 12,50€
Breaded artichokes, recebo ham and romesco sauce.

Croquetas caseras de pollo asado a la leña. (6 unid) 11,00€
Home made roast chicken croquettes. (6 units).

Buñuelos caseros de bacalao Skrei con all i oli de perejil. (8 unid) 12,50€
Cod fritters,parsley all i oli (8 units).

Lingote de bravas con all i oli y salsa chipotle. 10,50€
Brick of bravas with all i oli and chipotle sauce.

Huevo roto de nuestras gallinas con gambas al ajillo y patatas fritas. 13,50€
Broken egg from our hens with garlic prawns and french fries.

bread. 

ABRIMOS APETITO

2.75€

(2 units).

Filete de salmonete “fish and chips”con mahonesa de hierbas y lima.16,50€

LOS CLASICOS CASEROS

beetroot and carrot hummus, sprouts and pita bread.

Red mulled fillet “ fish and chips” herb mayo and lime.

Salmorejo,anchovie and white anchovy crostini.



Ostra a la brasa, espuma de perejil. 4,95€ 

Ostra peruana, encevichada, aguacate, cebolla roja y ají amarillo. 4.95€

Zamburiña con cremoso de coliflor y panceta ibérica (2unid).  9.50€ 

Steak tartár de Angus con berenjena y foie sobre brioche. 18,50€

Mejillones a la brasa con mojo de hinojo.  15,50€

Rollo Vietnamita de langostinos, aguacate y mayonesa de kimchi. 15,00€ 

Ensalada de tomate de Cap y Corp, salmorejo y sardina ahumadada. 14,00€
Tomato salad from Cap i Corp, salmorejo dressing and smoked sardine    

“Esgarraet” de pimiento asado, bacalao seco, mojama y aceitunas de Aragon. 14,50€

Ensalada de gambas, aguacate y queso fresco, vinagreta de cítricos 15,80€ 

Prawn salad, avocado and fresh cheese, citric vinaigrette.

        

Mojama de atun, tomate de “penjar”y huevo casi duro, aceite de oliva y orégano fresco 16,50

charcoal oyster parsley foam.

Peruvian oyster, avocado, red onion and yellow ají.

baby scallop, cauliflower and Iberico pork belly (2units).

Mussels on the charcoal, fennel mojo.

Angus Steak tartar, aubergine and foie with brioche

Prawn Vietnamese roll, avocado and kimchi mayo.

UN TOQUE FRESCO

Broken up roast pepper and salted cod, dry tuna and Aragon Olives.

Dry tuna, tomato, hard boiled egg, olive oil and fresh oregano.
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Patatas fritas caseras.  4,50€

Alcachofas a la brasa.  5,00€

 Verdura asada.  5,00€

Ensalada verde.  4,50€

Home made French fries.

Grilled artichokes.

Green Salad.

Roasted vegetables.

ACOMPA   AMIENTOS:SIDE ORDERSÑ 

PARA LOS MAS PEQUES HASTA 10 A   OS
FOR THE LITTLE ONES UNDER 10

Home made croquettes with french fries.

Macaroni with tomato sauce and grated cheese.

Home made chicken nuggets and French fries.

10€

9.50€

10.50€

Ñ 

Animal de 1 año de vida con carnes tiernas y sabor suave.
One year old beef with tender meat and smooth flavour.

Chuleta de cerdo a la brasa, salsa de setas silvestres.19,50€

Entrecot de 400gr. 23.50 €

T-Bone (900gr). 49.00€ para compartir

Solomillo. ( 250 gr) 25€
T-Bone.

Sirloin.

Entrecote.

VACUNO AÑOJO

Canelones caseros trufados y gratinados con queso pecorino. 16,50€

NUESTRAS CARNES MADURADAS

Grilled pork chop, wild mushroom sauce.

  

Truffed home made canelloni, pecorino cheese gratin.



      
                  

     
           

Arroz de langosta 26,50€ 
Con sepia y ajo tierno.

Arroz verde de verduras y queso de oveja 19,00€ 
Berros, judias, alcachofas, coliflor y garrofo.

    

Paella Marimer 24€
Langosta, pollo campero, sepia y alcachofa de Xivert. 

Paella tradicional de Castello. 19,50 €
Pollo campero, conejo, costilla y verdura.
Free range chicken, rabbit, pork rib and veggies.
 Paella del Señoret. 21,50€ 
calamar, pescado de lonja y gamba,todo pelado.

Paella de mar y montaña. 20,50€ 
Pollo campero, gamba roja, sepia, judia y garrofó.
Free range chicken, red prawn, cuttle fish, green beans and garrofó.
Paella de pescado y marisco. 22€ 
Gamba roja, cigala, mejillón, sepia y pescado de la lonja.

Paella negra  de sepia y alcachofa  de Benicarló. 19,50€  
Black paella with cuttle fish and artichokes from Benicarló.

Lobster, free range chicken, cuttle fish and artichokes.

Baby  scallop paella, mini clams, spring gárlic with parsley allioli.
Paella de zamburiña , puntilla y ajo tierno con all i oli de perejil. 20.00€ 

Lobster rice  with cuttle fish and spring garlic.

Fideuá tradicional.19,50€ 
Gamba roja, sepia y mejillon; all i oli de ajo a la brasa.
Red prawn, cuttle fish and mussels, allioli.

calamari, mussels, cuttle fish, fish (no bones, no shells).

Red prawn, langoustine, mussels, cuttle fish and fish.

Green rice with veggies and goat cheese
watercress, green beans, cauliflower and garrofó.
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ARROCES EN PAELLA/ 
RICES IN A PAELLA PAN   min 2 personas/ Min 2 portions  

ARROCES EN  
 RICES

CAZUELA Y FIDEUAS
   IN A CASSEROLE Y NOODLES min 2 personas / Min 2 portions



TRIGO-WHEAT      HUEVOS-EGGS        FRUTOS SECOS-NUTS         LECHE-MILK 
SESAMO-SESAMEAPIO-CELERYPESCADO-FISH

MOLUSCOS-MOLLUSC SULFITOS-SULPHITES

SOJA-SOYA SETAS-MUSHROOM

            MAIZ-CORN
CRUSTACEOS-CRUSTACEANS

MOSTAZA-MUSTARD

ALERGENOS-ALLERGENS

ALMENDRAS-ALMOND AVELLANAS-HAZELNUT

PIÑONES-PINE NUT

Fideuá bruta de pulpo de roca. 20€
Pulpo encebollado, piparras y alioli de piquillos. 
Dirty fideua of local octopus
octopus, stewed onion, piparras and piquillo peppers allioli.
Fideuejat. 19,50€ 
De chipirón, gambón y ajos tiernos.
Baby squid, king prawn and spring garlic.

Sardinas a la sal con mojo de chermoula 13,50€

Dorada de 1kg entera a la brasa (para 2 personas).42€

Pulpo a la brasa, refrito de judias y chimichurry. 18,50€

Calamares a la brasa sobre morcilla de cebolla Querol y refrito de ajo tierno.18,50 €

Sardine with chermoula mojo.

Calamari,black pudding and spring garlic.

Grilled octupus, white beans and chimichury. 

LAS BRASAS Y EL JOSPER DE CARBON
      CHARCOAL AND JOSPER OVEN

1 kg whole grilled sea bream (for 2 people).

Suquet de lenguado y gamba roja estilo Costa Brava.  22,00 €

Langosta a la brasa, patatas fritas y huevo frito de pollita. 29€
Dore sole and red prawns stew , Costa Brava Style

Grilled lobster, French fries and fried egg


